C. Referencial de Competéncias a Adquirir do Técnico Especialista em
Gestao e Producéo de Cozinha

— Planear e organizar o servigo de cozinha.

- QGerir as operagdes do servico de cozinha.

- Controlar os custos de produc¢ao do servico de cozinha.

- Efetuar o controlo de gestao do servigo da cozinha.

- Conceber e confecionar produtos de padaria aplicados a restauracao.

- Conceber e confecionar produtos de pastelaria aplicados a restauracao.

- Conceber e confecionar receituario de cozinha tradicional portuguesa.

— Conceber e confecionar receituario de cozinha contemporanea, moderna ou
de servico rapido.

- Conceber e confecionar receituario de cozinha classica e internacional.

- Conceber e confecionar receituario de novas tendéncias de cozinha.

— Conceber e confecionar receitudrio de cozinha alternativa (vegetariana,
macrobiotica, dietética, sem alergénios, entre outras).

- Gerir e organizar servigos especiais de cozinha (festas, banquetes e outros
eventos).

— Desenvolver e conceber novos produtos de cozinha.

—  Gerir equipas de trabalho.



